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GASTRO 

RO-2PS ABS PLUS 

  

RĘCZNE MYCIE NACZYŃ I URZĄDZEŃ 

  
PRZEZNACZENIE 
Koncentrat do ręcznego mycia naczyń i urządzeń w zakładach przemysłu spożywczego oraz 
gastronomii. Nie zawiera fosforanów.  
 
SPOSÓB UŻYCIA  
Stężenie 1-5%, temperatura 10 - 45°C. Naczynia i powierzchnie mające kontakt z żywnością po 
umyciu wypłukać wodą zdatną do picia.   
 
ZAWIERA  
sole sodowe siarczanowanego etoksylowanego alkoholu C12-15, nonylfenol etoksylowany, 
alkilobenzenosulfonian sodu, amidy, C8-C18 parzyste, C18 nienasycone, N,N-bis(hydroksyetylowe),  
anionowe środki powierzchniowo czynne 5 -15%, niejonowe środki powierzchniowo czynne < 5 - 15%, 
fosfoniany < 5%, substancje konserwujące (methylchloroisothiazolinone, methylisothiazolinone,  
2-bromo-2-nitropropane-1,3-diol)   
 
WARUNKI PRZECHOWYWANIA  
Przechowywać w temperaturze od 0°C do 40°C. Chronić przed mrozem i bezpośrednim 
nasłonecznieniem.  
 
TERMIN TRWAŁOŚCI  
2 lata od daty produkcji.  
 
WŁAŚCIWOŚCI FIZYCZNE  
Stan skupienia: ciecz  
Barwa: żółtej  
Zapach: bez zapachowy  
Gęstość względna: d²º - nie mniej niż 1,020  
pH(5%): 5,5 – 8,0 
 
OZNAKOWANIE PRODUKTU 

Zgodnie z kartą charakterystyki.  
 
OPAKOWANIA 
1L x 12 szt., 5L x 4 szt., 10L.  
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